A VISTA

Barra i Fogons

Mundo salado:

- Panala brasa con tomate de colgar (Unidad) 2,00
(5,13)

- Panala brasa con mantequilla ahumada (Unidad) 2,00
(5,7,13)

- Anchoas del Cantabrico 00 (4 unidades) 10,50
(10)

- Jamon Ibérico 20,00

- Bufiuelo de Bacalao (4 unidades) 11,00
(5, 6,10, 13)

- Ensaladilla Rusa de boniato, mayonesa de encurtidos y ventresca de atdn. 8,50
(5, 6,10, 13)

- Ceviche de corvina con coco y boniato 16,00
(10)

- Burrata, berenjena asada, pesto de almendras , uva y pipas de calabaza. 14,00
(4,5,7,13)

- Enokis al ajillo con huevo frito. 15,00
(6, 13)

- Roast-beef de ternera con salsa tartara. 17,00
(5,6,7,9,12, 13)

- Suquet de galta de rape y gamba roja. 21,50
(4, 3,10, 13)

- Arroz de Cigala. 20,00
(10, 3)

- Callos con “cap i pota” 15,00
(13)

- Corvina sal y pimienta, mayonesa de kimchi y mojito de pasién y albahaca. 21,00
(5, 6, 10)

- Magret de pato, fruta de temporada y demi glace. 22,00
(7,13)

- Solomillo de ternera, salsa pimienta verde y patatas salteadas. 25,00
(7, 13)

Mundo dulce:

- Lemon Pie 7,50
(5,6,7)

- Fresones, sorbete de frutos rojos y espuma de leche. 7,50
()

- Profiterol, avellana y chocolate. : 7,50
(4,5,6,7)

- Tarta de queso de pantera rosa 8,00
(5,6,7)

* Consulta nuestros alérgenos si tienes dudas, casi todos nuestros platos se pueden adaptar para
intolerancias y alergias.



A VISTA

Barra i Fogons

Mon salat:

- Paalabrasa amb tomaquet de penjar (Unitat) 2,00
(5,13)

- Paalabrasa amb mantega fumada (Unitat) 2,00
(5,7,13)

- Anxoves del Cantabric 00 (4 unidades) 10,50
(10)

- Pernil Ibéric 20,00

- Bunyol de bacalla (4 unidades) 11,00
(5, 6, 10, 13)

- Amanida Rusa de moniato, maionesa d’ envinagrats i ventresca de tonyina. 8,50
(5, 6, 10, 13)

- Ceviche de corball amb coco i moniato. 16,00
(10)

- Burrata esparracada, alberginia rostida, pesto d’ametlla i raim . 14,00
(5,4,7,13)

- Enokis al “ajillo” amb ou ferrat. 15,00
(6, 13)

- Roast-beef de vedella amb salsa tartara. 17,00
(12,13,7,9,6,5)

- Suquet de galta de rap i gamba vermella. 21,50
(4, 3,10, 13)

- Arros d’ escamarla 20,00
(10, 3)

- Callos amb “cap i pota” y piparra. 15,00
(13)

- Corball sal i pebre, maionesa de kimchi, mojito de passié i alfabrega. 21,00
(5, 6, 10)

- Magret d’anec, fruita de temporada y demi galce. 22,00
(7,13)

- Filet de vedella, salsa pebre verd i patates saltejades. 25,00
(7,13)

Mon dolg:

- Lemon Pie 7,50
(5,6,7)

- Maduixes, sorbet de fruits vermells i escuma de llet. 7,50
(@)

- Profiterol, avellana y xocolata. . 7,50
(4,5,6,7)

- Pastis de formatge de pantera rosa. 8,00
(5,6,7)

* Consulta els nostres al-lergens si tens dubtes, gairebé tots els nostres plats es poden adaptar
per a intolerancies i al-lergies.



A VISTA

Barra i Fogons

Salted World:

- Grilled bread with hanging tomatoes (1 unit) 2,00
(5, 13)

- Grilled bread with smoked butter (1 unit) 2,00
(5,7, 13)

- Cantabrian anchovies 00 (4 unit) 10,50
(10)

- Iberian ham 20,00

- Cod fish fritter (4 unit). 11,00
(5, 6, 10, 13)

- Sweet potato salad, pickle mayonnaise and tuna belly. 8.50
(5, 6,10, 13

- Croacker ceviche with coconut and sweet potato. 16,00
(10

- Roasted burrata,almond pesto, smoked eggplant and grape. 14,00
(5,4,7,13)

- Enokis “al ajillo” with egg fried 15,00
(6, 13)

- Roast-beef with tartar sauce. 17,00
(12,13,7,9,6,5)

- Monkfish and red shrimp “Suquet”. 21,50
(4,3, 10, 13)

- Crayfish rice. 20,00
(7, 10)

- “Callos and cap i pota” and “piparra” . 15,00
(13)

- Grilled croaker, passion fruit and basil mojito. 21.00
(5,6,7,10,13)

- Duck breast, seasonal fruit and “demi glace”. 22,00
(7, 13)

- Beef tenderloin, green peper sauce and sautéed potatoes. 25,00
(13,7)

Sweet World:

- Lemon Pie 7,50
(5,6,7)

- Strawberries, red fruit sorbet and milk foam. 7,50
()

- Profiterol, hazelnut and chocolate. . 7,50
(4,5,6,7)

- Cheese cake with pink panter. 8,00
(5,6,7)

e For any question, please check out our allergens, almost all our dishes can be adapted for
intolerances and allergies



