
 
 

 

 
Mundo salado: 

 

 - Pan a la brasa con tomate de colgar o mantequilla ahumada (Unidad)    2,00 

(5,7,13)    

 - Degustación de aceites.          3,00 

 

 - Anchoas del Cantábrico 00 (4 unidades)     10,50 

(10) 

 - Gildas braseadas          4,50 

(10, 13) 

 - Jamón Ibérico          20,00 

 

 - Buñuelos de butifarra negra y alioli de membrillo (4 unidades)    11,00 

( 5, 6, 13) 

 - Tosta de Atún rojo, aguacate y aliño de jalapeño      9.50 

(5, 10, 11, 12, 13) 

 - Ensaladilla Rusa de boniato, mayonesa de encurtidos y ventresca de atún.    8,50 

(5, 6, 10, 13) 

 - Tartar de tomate emulsión de jalapeño y helado de mostaza.   15,00 

(5, 6, 7,  9, 10,) 

 - Huevo baja temperatura, cremoso de otoño, espuma carbonara y torreznos. 15,00 

(6, 7) 

 - Tortilla de brandada de bacalao y pimiento verde.    16,00 

(6, 7, 10) 

 - Arroz de temporada.        20,00 

(13) 

 - Callos con “cap i pota”        15,00 

(13) 

 - Corvina con minestrone de verduras.       21,00  

(7, 10, 13) 

 - Magret de pato con raíces salteadas en mantequilla noisette.   22,00 

(7, 13)  

 - Espaldita de cordero baja temperatura con ñoquis de polenta y parmesano. 23,00 

(7, 13)           

 - Tataki de wagyu con fritas y ensalada de roble y cebolla.   32,00 / 58,00  

(13)            150 gr / 300 gr 

 

Mundo dulce: 

 

 - Lemon Pie           8.00 

(5, 6, 7) 

 - Tarta de Santiago, crema de orujo y helado de almendra y bergamota.    9.00 

(4, 6, 7) 

 - Fondant de choco con helado de leche fresca.       8,50 

(6, 7) 

 - Tarta de queso del día.          8,00 

(5, 6, 7)  

 

* Consulta nuestros alérgenos si tienes dudas, casi todos nuestros platos se pueden adaptar 

para intolerancias y alergias. 



 

 

 

 

 

Món salat: 

 

 - Pa a la brasa amb tomàquet de penjar o mantega fumada. (Unitat)   2,00 

(5, 7, 13)   

 - Degustació d’ olis           3,00 

 

 - Anxoves del Cantàbric 00 (4 unidades)      10,50 

(10) 

 - Gildas braseadas          4,50 

(10, 13) 

 - Pernil Ibèric         20,00 

 

 - Bunyols de butifarra negra i alioli de codony     11,00 

(5, 6, 13) 

 - Torrada de tonyina vermella, alvocat i amaniment de jalapeny.     9,50 

(4, 5, 10, 11, 12, 13) 

 - Amanida Rusa de moniato, maionesa d’ envinagrats i ventresca de tonyina.   8,50 

(5, 6, 10, 13) 

 - Tàrtar de tomàquet, emulsió de jalapeño i gelat de mostassa.   15,00 

(5, 6, 7,  9, 10,) 

 - Ou baixa temperatura, cremòs de tardor, escuma de carbonara i rostes.    15,00 

(6, 7) 

 - Truita de brandada de bacallà i pebrot verd     16,00 

(6,7,10) 

 - Arrós de temporada.        20,00 

 

 - Callos amb “cap i pota” i piparra.      15,00 

(13)  

 - Corball amb minestrone de verdures.      21,00 

(7, 10, 13) 

 - Magret d’anec amb arrels saltejades amb mantega noisette.   22,00 

(7, 13)  

 - Espatlla de xai a baixa temperatura amb ñoquis de polenta.   23,00 

(7, 13) 

 - Tataki de wagyu amb amanida de roure i ceba.     32,00 / 58,00 

(7, 13)   150 gr / 300 gr 

 

Món dolç: 

 

 - Lemon Pie           8.00 

(5, 6, 7) 

 - Tarta de Santiago amb crema d’ orujo i gelat d’ ametlla i bergamota.    8.00 

(4, 6, 7) 

 - Fondant de xocolata amb gelat de llet fresca.        8,50 

(6, 7) 

 - Pastís de formatge del dia         8,00 

(5, 6, 7)  
 

* Consulta els nostres al·lèrgens si tens dubtes, gairebé tots els nostres plats es poden 

adaptar per a intoleràncies i al·lèrgies. 



 
 

 
 

 

 

Salted World: 

 

 - Grilled bread with hanging tomatoes or smoke butter. (1 unit)    2,00 

(5, 7, 13)   

 - Cantabrian anchovies 00 (4 unit)      10,50 

(10) 

 - Grilled “Gilda"           4,50 

(10, 13) 

 - Iberian ham          20,00 

 

 - Black sausage fritter with quince jelly mayonnaise (4 unit).                               11,00 

(5, 6, 13) 

 - Red tuna, avocado, and jalapeño toast        9,50 

(4, 5, 10, 11, 12, 13) 

 - Sweet potato salad, pickle mayonnaise and tuna belly.        8,50 

(5, 6, 10, 13 

 - Tomato tartare, jalapeño emulsion, and mustard ice cream.   15,00 

(5, 6, 7,  9, 10,)  

 - Low-temperature egg, creamy autumn vegetable purée and carbonara foam. 15,00 

(4, 7,12,13) 

 Codfish brandade omelette and green pepper.     16,00-  

(6, 7, 10) 

 - Seasonal rice         20,00 

(13) 

 -  “Callos and cap i pota” and “piparra” .      15,00 

(13) 
 - Grilled croaker with vegetable minestrone.     21.00 

(7, 10,13) 

 Duck magret with root vegetables sautéed in noisette butter. -   22,00 

(7, 13) 

 - Slow-cooked lamb shoulder with polenta gnocchi and parmesan.  23,00 

(7,13) 

 - Wagyu tataki with French fries and oak leaf lettuce and onion salad.  32,00 / 58,00 

150 gr / 300 gr(13, 7)             

 

Sweet World: 

 

 - Lemon Pie           8,00 

(5, 6, 7) 

 - Tarta Santiago with almond and bergamot ice cream.      9,00 

(4, 6, 7) 

 - Coulant of the day with ice cream.        8,00 

 - (4, 6, 7) 

 - Cheese cake of today.          8,00 

(5, 6, 7)  

 

 

  For any question, please check out our allergens, almost all our dishes can be adapted 

for intolerances and allergies 


